
赤城高原ミート 

  

大手百貨店の通信販売で人気の「赤城屋のソーセージ」。本場ドイツの味が購入できる直営店が開店

したのが昨年の４月。評判が評判を呼びハム・ソーセージ・ジャムなど人気の味が揃う「赤城高原ミー

ト」がこの度リニューアルオープンすることになりました。 

「赤城高原ミート」といえば、障害を持った方々の社会的自立を応援するお店。スタッフは様々な作業を

通して社会的、経済的自立を目指しています。１人当た り平均２万３千円のお給料が支給されている

ことも障害者の経済的自立につなげるため。「障害者の社会的自立は経済的自立がなされていること」

を目標として いる同施設では利用者の賃金確保が何よりの課題。これからも就労や技術修得のため

の機会をますます増やしてくそうです。 

赤城高原ミートで使用する豚肉や牛肉は県内産。「地産地消」にこだわっています。無添加の調味料を

使い、本場ドイツの製法で作られたハムやソーセージはギ フトとしてもとても高い評価を受けています。

そのお肉で作ったコロッケやトンカツ、お惣菜やジャム、納豆も手作りの優しい味がとても好評です。 

４月のリニューアルオープンに向けて気合い十分で張り切っているスタッフ達。楽しみにしていて下さ

い 。 
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